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M on vo ié in TOtO 1°0 Tonari No Totoro @ayao Miyazaki

Deux fpillettes, Mei, 4 ans, et Satsuki, 10 ans, s’installent a la campagne avec leur pére pour se
rapprocher de [’hépital ou se fait soigner leur mere. Elles découvrent la nature et l'existence de
curieuses petites bétes, les Noiraudes et d’'un autre animal qu’elles nomment Totoro. Un jour,
Satsuki et Mei apprennent que la sortie

de leur meére a été repouaaée. Mei décide Japon - 1988 - 1h26 - Film d’animation en couleurs
, i L. Réalisateur : Hayao Miyazaki * Seénario: Hayao Miyazaki B
alors d’aller lui rendre visite toute seule

Directeur artistique et décors: Kazuo Oga
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l’aide de Totoro.
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. Les Traditions Japonaises
- L’Habitation - Le Vétement - L’Ecole B
N

- L’Ecriture

- L’Alimentation




Origine du pilm:

Japon (Nihon) : pays d’Asie (Extréme-Orient) formé par un chapelet d’iles dont les

principales sont Hokkaido, Honshu, Kyushu, Shikoku et Ryu-Kyu; 378 ooo km’;
125 millions d’habitants (Japonais). Capitale : Tokyo. Langue: Japonais. Monnaie : Jen

LE REALISATEUR

Né a Tokyo en 1941, Hayao Miyazaki est devenu 1'un des
maitres du cinéma d’animation japonais. Il a commencé
par faire presque tous les métiers de l’animation avant d’étre
le réalisateur qu’on connait. En 1984, il crée alors son propre
studio : Ghibli (1984). Mon voisin Totoro (1988) inspiré de
souvenirs d’enfance et d'une longue maladie de sa maman
a été son premier grand succes public au Japon. Tous les
Japonais connaissent Totoro.

DES PERSONNAGES MERVEILLEUX

Les Totoros

Un Totoro est une créature unique et rare, un esprit de
la forét. Il vit en paix, mange des glands et des noix. Il
dortle jour, peut voler, ne parle pas etjoue de I’ocarina
les nuits de pleine lune. Il existe trois Totoros : O Totoro
(gros), Chti Totoro (moyen) et Chibi Totoro (petit).
Miyazaki a inventé les Totoros : la forme, la silhouette,
la couleur et leur caractere. Ce sont des personnages
imaginaires que les adultes ne voient pas.

Placé au début et a la fin du fil
titre, les acteurs, les technici
début de Mon voisin Totoro an
le jeu avec les peurs d’enfantsf Il est constru
répétition, un peu comme une of;ptine.ﬂ'Les
montrent Mei qui marche de‘roite a gauche.
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Porco Rosso en 1992, est également trés bien accueilli.
Les films Princesse'M(inonoke (1997) et Le Voyage de Chihiro
sont des succes dans le monde entier. Récemment, I’ouver-
ture du musée Ghibli a permis a des milliers de Japonais de
prendre place dans un chat-bus plus vrai que nature !

«J'ai fait ce film pour tenter de transmettre aux enfants
les véritables richesses de la vie. Les Totoros n’apparaissent
qu’aux enfants au coeur pur. »

Le Chat-bus
C’est un moyen de transport fantastique : un chat en
forme de bus avec 6 paires de pattes. Il est trés rapide
etemmene les Totoros ou ils veulent aller. Quand il se
déplace, il provoque des courants d’air. Seuls les enfants
peuvent le voir. -
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Les Noiraudes

Elle est entourée d'u
de bouts de bois qui
sectes qui fo peur:lucane, 1ézard, abeille,
Cl;lﬂy}"e-souri chenille, scorpion, araigné
et..noiraudes. La musique et la chanson son
et joyeuses, les paroles qui ne sont pas tra
sonorité etles calligrammes du générique

contact avec 1’'univers japonais. A r/SP

Recette des sushis
Faites cuire du riz dans de 'eau bouillante. Laissez
rejroidir completement le riz cuit a point, puis
pressez-le en boulettes entre vos mains bien séches
saupoudrées de sel. Coupez en laniéres des tranches
jines de saumon jumé et étendez-les sur les boulettes
que vous enveloppez une a une dans des peuilles de
kaki séchées. Disposez les boulettes dans une boite
e sans laisser d’espace entre elles, jermer la boite
hermétiquement et placez dessus une lourde pierre.
Les sushis sont préparés la veille car ils ont plus de
saveur le lendemain, mais vous pouvez les consom-
mer encore le second ou le troisiéeme jour. Au moment
de les manger aspersez-les de vinaigre de riz ou «su».



